
  

Entrées 

1. Bloc de foie gras de canard I.G.P, brioche grain de sucre toasté 
et chutney de mangue (+ 2 euros) 

Ou 
2. Assiette de saumon fumée, crème ciboulette et blinis 

Ou 

3. Velouté de choux fleur et huile de truffe 
 

Plats 

Caille farcie marron et figues 

Ou 

Côte de veau 

Ou 

Pavé de turbot 

 

Garniture 

Gratin dauphinois, poêler de champignon persillé et fagot d’haricot vert 

 

Fromage de nos régions 

St Marcelin A.O.P sélection meilleur ouvrier de France 

 

Dessert 

1. Entremet fruits rouges 
    Ou 

2. Moelleux chocolat cœur caramel salé de Guérande, glace vanille 
de Madagascar 

Ou 

3. Salade de fruit exotiques, sorbet fruit de la passion du Pérou 

 
 


